Millesime : 2023

COTES DU RHONE 2023 ROUGE

DOMAINE DE FONT DE JOUBERT
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Sur les beaux terroirs de sables de Courthézon parfois la route
sépare les vignes de Chateauneuf de celles de simples Cotes du

Rhone comme ici. Grenaches centenaires, vendanges entieres,

n ...._- fraicheur et complexité : du grand plaisir!
u
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- '-_... * Cinsault 35%
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®* Syrah 5%

-

Accords mets et vins

Certifié Gueuleton.

Détails Caractéristiques

Domaine : Domaine de Font de joubert Terroir : Terroirs de sable

Couleur : Rouge Cépage : 60% Grenache, 35% Cinsault, 5% Syrah
Millesime : 2023 Vendange : Manuelles

Degrés : 13,5 % Vinification : Cuvaison grappes entiéres pendant 20 jours

Viticulture : Raisonnée
Contenance : 0,75 L

Cépages : Grenache, Cinsault, Syrah
Région : Vallée du Rhone
Packaging : carton de 6
Appellation : AOP Cotes-du-Rhone
Nom du Vigneron : Famille Charrier

Dégustation

Finale : A la dégustation on retrouve la fraicheur et I'élégance des
fruits rouges et noirs mélés d’épices. Un vin suave et juteux aux tanins
fins et serrés.



HISTOIRE DU DOMAINE

La famille Charrier posséde une trentaine d'hectares dans le secteur mythique des sables a Courthezon. De superbes parcelles de Chateauneuf du Pape (dont le
Rayas) mais aussi de Cotes du Rhone issu de trés vieilles vignes de grenache co-plantées & vinifiées a I'ancienne-rafle entiére et cuve béton seulement. Des vins

d'une grande fraicheur, denses et équilibrés.
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